ENTRANTS / ENTRANTES

1.- Amanida de Ventresca de tonyina feta a casa amb tomata i ceba de figueres....................... 13,95€
Ensalada de Ventresca de Atun con tomate, cebolla y aceitunas

2.- Amanida de Seitons amb vinagre, tomata, cebaiolives........ccccceerriuiiiieniiiieniiiieeieineenecnenen. 13,95€
Ensalada de Boquerones en vinagre con tomate, cebolla y aceitunas

3.- Amanida tébia Formatge de Cabra, amb poma caramelitzada i vinegreta de fruits secs.....12,95€
Ensalada de Queso de Cabra con manzana caramel.lizada y Frutos secos

3.- Poké Bowl de Tonyina

(tonyina, alvocat, pastanaga, remolatxa, arros, rabanets i maionesa de $0ja)...ccceeieirirererereracenenennnnnnes 14,95€
Poké Bowl de Atun
(atun, aguacate, zanahoria, remolatxa, Arroz, rabanitos y maionesa de soja)

4.- Coca amb Pernil ibéric 100gr amb coca xucada amb tomata.........ccccceeeervneervcerrenrnerccseenessenees 21,75€
Coca con tomate y Jamon ibérico 100gr

5.- Patates amb ous trencats i pernil iberiC......cccciieeiiiiiiiiiiiiiiicriecnrrecrree e eeseeseneeesnnens 14,35€
Patatas con huevos rotos y jamon ibérico

6.- Croquetes de terra (3 Carn rustida — 3 Pernil iberic).....ccceuueerenerreeniireenereeneinnneeeennieesennnenn 11,50€

Croquetas de tierra (3 Carne rustida — 3 Jamon ibéric

ENTRANTS DE MAR / ENTRANTES DE MAR

7.- Coca amb 8 filets anxoves de I'Escala amb OlIVES .......cccveeiiiiceneririiisieniessssssnseesssssnnsasessssnesaes 15,45€
Coca con 8 filetes de anchoas de la Escala con aceitunas

8.- Coca amb 8 filets seitons amb vinagre i all i JuliVert..........cocceieecceeeeccneerceeeeseresssasaeeseasasanes 13,45€
Coca con 8 filetes de boquerones en vinagre con ajo, perejil y aceitunas
9.- Sopa de PeiX amb ClOISSES......ccccceeeenrerenrrenaremnsssensssmsssnnsseanssennssnesssss SUIRato bItNEE Toclie St 2% 12,95€
Sopa de Pescado con almeja

10.- Calamarcets @ andalusSa.........cccceeeereeccencnssaisosrossasnsensssasesossssssss st N B LR T Gt oI 13,20€
Chipirones de costa a la andaluza

11.- SeItONS frEBitS. . cciciiiivriieiiiineriensrcisssnmsssrentnsssensssranss snmssssnmnes annsvunsnenssss SR A SN IAE RN 13,20€
Boquerones fritos

12.- Plat de Clova {muUSclos i CIOISSES).......c.cciineiesnecsenessasessesssonosssovesssorsssssssess MM SILT Pilmutihordbs 14,65€
Plato de Clova (mejillones y almejas)

14.- MUSCIOS -3 1a PlanXa.coor o ceei e srvisssvemmasssnssomeessssesers ssesnsaansnsnssssssvonas snsm iy AR o RPN s 12,75€
Mejillones a la plancha

15.- Musclos a la marinera (amb fumet de peix, tomata i ceba caramel-litzada)....................... 13,75€
Mejillones a la marinera (con fumet de pescado, tomate y cebolla caramel.lizada)

10 A DU S 3 D OB i rorrammenainisaibir s e | s 15,50€
Zamburinas 350gr

17.- Tartar de Tonyina, amb alvocat i SESAM........ccceuiiiieiiiiinieiieneerenneerennseecsnanesssenssnsssnsnesssassnns 14,45€
Tdrtar de Atun con aguacate y sésamo

18.- Carpaccio de gamba vermella 100 ........ccccccieieiirnerennerennerenseenseernsenmessanessssssses sosasassssenns 22,15€
Carpaccio de Gamba Roja 100gr

19.- Croquetes de mar (3 Gamba de Palamds — 3 Calamars amb la seva tinta)..........cccceeueecceenene 13,50€

Croquetas de mar (3 Gamba de Palamds — 3 Calamares y sépia)



ARROSSOS i FIDEUA / ARROCES y FIDEUA

20.- Fideua de Sipia del mediterrani amb cloisses i all i Oli........ccceeeicrieiceiinnreceiisseecseecscneecnnesanes 19,75€

Fideua de sépia del mediterrdaneo con almejas y alioli

21.- Fideua Vegana amb verdures i CarXofa........cuieeueiinninnnnnninineeinnnsssesssssssasssssssssssassssnssses 19,75€
Fideud vegana de verduras y alcachofa

22.- Arros a la cassola de Costello de porc, musclos i carxofes........ccceeeeereeeericseerissneenerenseseneesennes 18,45€
Arroz a la Cazuela con costillon de cerdo, mejillones y alcachofa

P2 T o =] | = TV =1 T 1= - T 19,75€
Paella Marinera

24.- Arros negre amb sépia i 8ambes........ccvveeiiiiiiieiiiii s s 20,75€
Arroz Negro con sepia y gambas

25.- Paella Vegana d’arros amb verdures i carxofes......c.ccceeereeieeireeiieenirennnninsnnnssnensenessessesesenne 18,75€
Paella Vegana de Arroz con verdures y alcachofa

25.- Arros de Magret d’anec i bolets amb poma i maionesa de Porto......c..cccceeeereeeeennccnsennnees 24,75€
Arroz de Magret de Pato con setes, manzana y maionesa de Porto

26.- Arros Caldos de rap i @SCamarlans......ccceieeirieerencrienereeiereesereneresserenenneresssaresssnsssnssesansessnnsen 24,75€
Arroz Caldoso de rape y cigalas

PEIXOS / PESCADOS

27.-Sardines alaplanxa amb all i JULIVErt......... e creee e ee s eeesneeee st nesssnnnesessssenss s aensns 13,95€
Sardinas a la plancha con ajo y perejil

28.- Orada amb patates al fOrN........eieciiiceiccce ettt eeeecseeseesssaessssnasssssssnsnessnassssnsassssnnnns 16,95€
Dorada con patates al horno

29.- Tonyina saltejada amb soja, mel i sesam sobre carpaccio de carbassO........cc.cccceeevevervenrnnen. 16,45€
Atun salteado con soja, miel y sésamo sobre carpaccio de calabacin

30.- Llenguado a la planxa amb patates al forn i verduretes.........ccccccerreeriireeniirnnncnnnecsseeesensseenne 24,20€
Lenguado a la placha con patates al horno y verduras

31.-Sipiaalaplanxa amb all I JUIIVErT...... .o roeeesiesveiencrrecmrscmmnssnnaesessss oes soesne e SURAE ST ARG e rEo RN it 17,75€
Sépia a la plancha con ajo y perejil

32.- Calamars a la planxa amb ceba caramel-litzada i patates forneres......ccccccceeveerecrrrrcserrecnene. 18,95€
Calamares a la plancha con cebolla caramel.lizada y patates al horno

33.- Tataki de tonyina vermella 180gr (30’ d’eSPera)....cccccceeeecerrencreenncrrenncerennerrenneeneenseessennnes 28,50€
Tataki de Atun Rojo 180gr (30’ e espera)

34.- Tiirbot racio de 4008r al fOrN.........cccooirreieiiinssirnnserenssovsnmesssnnsasubs dsvnss booresonbfont snsanesfesbre rossns 26,20€
Rodaballo racion de 400gr al horno

35.- Cua de Rap amb alrConi ot i e v svessss Uiy thus dh e 7o v s v s ST g N e e oEe MWk s TO0s 5 s Ras ¢ oo ee 22,00€

Cola de Rape a la Donostiarra (con ajo confitado y guindilla)

36.- Cua de Rap espatarrat (amb patates forneres, ceba caramel-litzada i muselina d'all).........
Cola de Rape “Espatterrat” (con cebolla caramel.lizada y muselina de ajo)

22,00€



PER ACOMPANYAR / PARA ACOMPANAR

37.-

38.-

39.-

40.-

Cocade vidre xucada amb tomMata.....ccccceuiiiiiiiisiiesisreeicseneessnnnecsssnsessssnnsesssssessssnsssssnsasssssnsasasnns 4,00€
Coca con tomate

AllT Olicceerereereniieceescnersnnrssnessonessnenssssassonsssnsesssonsssassssansesossensere s RUNENEEHENERENANN R SRS 3,00€
Alioli

ROIMESCO.cuiccriarsrersrsesnssnseansansanssansenssacsssnsssnssassensenssassesnsossosnsensossssssonssnssassansansans s testnssetoNEeei I 3,00€
Romesco

Patates fregides 6 Bol amanida verda 6 Bol d’arros blanc........ccccceeeveverivccceerecseeeercneeseeenenee.. 5,00€

Patatas Fritas o Bol con Ensalada verde o Bol de Arroz blanco

CARNS / CARNES

41.-

42.-

43.-

44.-

45.-

46.-

47.-

Entrecot de Vedella a 1a planXa.......ccouiiiiinenninininennnnensnseesssss s sssssssessssssssssnssssssasssssssssnnns 18,75€
-Amb Salsa + 3€ (Pebre Verd — Rocafort — Reduccié de Porto)

Entrecot de Ternera a la plancha
-Con Salsa + 3€ (Pimienta Verde — Rocafort — Reduccion de Porto)

Pluma de porc ibéric a la planxa................ ST . 9. %, = . ([0 713
-Amb Salsa + 3€ (Pebre Verd — Rocafort — Reducao de Porto)

Pluma de Cerdo Ibérico a la plancha

-Con Salsa + 3€ (Pimienta Verde — Rocafort — Reduccion de Porto)

Filet de Porc amb parmentier de moniato, poma caramel:litzada i reduccié de Porto......15,95€
Filete de Cerdo con parmentier de boniato, manzana caramel.lizada y reduccidon de Porto

Costelles de xai amb patates fregides........cccvcererreeerrcsriisssriescreeesraeesssseesesssnenssesssnsassessasensas 19,10€
Costillas de Cordero a la plancha y patates fritas

Magret d’Anec a la planxa amb patates fregides........uuvuirenuneeniieisessnessssessassesssesssssessasens 18,40€
Magret de Pato a la plancha con patates fritas

Magret d’Anec amb poma caramel-litzada i reduccid de POrto..........cccociveevevsncesuereeerseseesnns 21,40€
Magret de Pato con manzana caramel.lizada y reduccion de Porto

“TXULETON” de vaca vella de 500gr carn madurada 30 dies.............cceeeerereunesenesesssssesessnenes 37,50€

Chuleton de vaca vieja de 500gr carne madurada 30 dias



POSTRES / POSTRES

Crema Catalana...c.cceeeiieeiiieeiteereeeereneereneeeasereesesnnss sessssasssssasessansessnsesasssssasasssnsessnssessssnsasssssnsssnnsssns 6,00€
Crema Catalan

IMatl amb MEI i NOUS....ccuu ittt ereeereeerene e riseeeessaearsssnasessnnsesansassensnsanssnsasssnnsessnnsasanes 6,50€
Requeson con Miel y Nueces

Pastis de Taronja amb gelat de vainilla i NOUS pecan..........cceceiiiiieeiiiiiiiieiiiiiienee s ssseens 6,50€
Pastel de Naranja con helado de vainilla y nueces

Pastis de Formatge amb mermelada de maduixa i gerds......cccccceiiriruiiiiiieniiiiiieniininneenennnne. 7,50€
Pastel de Queso con mermelada de fresas y frambuesa

Pastis de xocolata amb gelat de CapUCCINO.......ccuuiiiieiiiieiiiiicrrcrrrecc e reeeee s eneessen seees 6,50€
Pastel de Chocolate con helado de capuccino

Sorbet de 1limMoNa @l CAVA.......ccciieiiieiiieiiieerterteeetenereeereserenseresserasereaseressssnsessssssnssssssssnsesansenen 6,50€
Sorbete de Limdn al cava

Matd amb mermelada de fiGUES.......cee it crreee e e s eessseeessnanessnsessessasassssasssss s sananes 6,50€
Requeson con Mermelada de Higos

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla i nous pecant (10’-12’ d’esSpera).....ccccceeeneenneeerenceecennee. 7,50€
Culant de chocolate con helado de vainilla y nueces (10’ - 12’ de espera)



ENTREES / STARTERS

1.- Salade de Thon avec tomates, 0ignions et OliVes..........cccceireuiiieniiiieneiieeeniennnenneeninnneenn 13,95€
Salad with Tuna, tomato, onion and olives

2.- Salade d’anchois au vinaigre et tomates, oignions et olives.......c.ccceeveiereeireeierencrenncrenennnnnns 13,95€
Salad with White Anchovies, tomato, onion and olives

3.- Salade de fromage de chévre avec pommes et Vinaigrette ........cccccevciivevnsecirisenssnnesesssensnens 12,95€
Salad of Goat Cheese with apple, tomato, onion and dry fruit

4.- Jambon ibérique 100gr et pan ala tomate ........ccccceiiiiieeiiiiiiin e e 21,75€
Iberian Ham 100gr with brushed bread with tomato

5.- Pommes de terre avec jambon ibérique et GeUSS.......cccuereeirieiieeiiiicrrc e 14,35€
Potatoes with Iberic Ham and eggs

6.- Croquettes de terre (3 viande — 3 Jambon ibEriquE)......ccceurreeeirieeniriencrienncnneereeeeeneeeeennenn 11,50€

Croquettes of Meat (3 of meat and 3 of Iberic Ham)

ENTREES DE LA MER/ SEAFOOD

7.- 8 filets d’anchois du L’Escala avec pan a la tomate et olives .........coeeveeeeceiirseecreneccreienennnnns 15,45€
8 fillets anchovies of I’Escala and olives with bread
8.- 8 filets d’anchois au vinaigre, ail et persil avec pan a la tomate et olives..........ccccceeeeneeneeee. 13,45€
8 fillets white anchovies vinegar with garlic-parsley oil and olives
9.- Soupe de posiSSON AVE PAlOUIAES.......ccceeeuireeerreirenireeerenrereserrasereansrnssssnsesnssssssssensssensannsens 12,95€
Soup fish with clams
0T =1 L ot 1 [y 4T T i 13,20€
Fried Little Squid
11.- ANCROIS fTitS.ccceeererereeerersessnernesecsensessosenesessssssssnesassosssenasassassssnsnesnseses B MM HE R IRt DN Ie 25 13,20€
Fried Anchovies
12.- Assortiment de IMoules et PalOUrdes.........cccceeieeeieciiissisereesisereseesensessasssssassessassaseesssssssssassnnes 14,65€
Seafood Platter (Mussels and Clams)
13.- Crevettes ROUZES & ail 1258 ........cccccovisessncscnmrssassssssesosssasssnnsvssssnssessass s iR I N TR iatadd 14,95€
Garlic red prawns 125gr
18.- MOUIES GFIllE. . cucirermerccmrerisseemsassnerross senssnsmersnsmsorsnessss stnnssansssusmnssssasnassinneess Ak SO R o T 12,75€
Grilled Mussels
15.- Moules a “la Marinera” avec tomate, oignon et fumet de poisson).......ccccccceeceeerenncrennnnnnens 13,75€
Mussels with Marinera Sauce (ognion, tomate and fish broth)
16— Coquilles Saint=Jaques 3508r . ... crcriiirenrireersionssmssmmsasornarsessanevnresssnifesthas s oo ssdos Bhoes 15,50€
Scallop 350gr

17.- Tartare de thon mariné au soja, avocat, oignon, tomate et sésame........cc.cccceereverrercereneene... 14,45€
Tuna Tartare with soy sauce, avocado, tomato, onion and sesame

18.- Carpaccio de crevettes rouges L100GK.......ccccvuereeierenirreneernnerensernnseressssnsessssnessssssass sasnsassssenss 22,15€
Carpaccio of Red Prawns 100gr

19.- Croquettes de mer (3 Crevettes au Palamads — 3 Calmar)......cccccccceeveevrcecceeenneeceeennneninneennnne. 13,50€
Croquettes of the sea (3 Red prawns — 3 Squid)



RIZ et NOUILLES / RICE and NOODLES

20.- Nouilles aux seiches et aioli (FIDEUA DE SEPIA)........c..couueeeceeerneesseesssessssssssssssssssssssssessssssssss 19,75€
Noodles and cuttlefish, clams and garlic sauce (SEAFOOD FIDEUA)

21.- Nouilles végétalienne aux légumes et aux artichauts (VEGAN FIDEUA).........ccceceuveenessnene 18,75€
Noodles with Vegetables and artichoke (VEGAN FIDEUA)

22.- Riz en casserole avec moules et cotes de porc et aux artichauts .........cccccveeecereeeccceeeneernenn. 18,75€
Rice casserole with porc ribs and mussels and artichoke

23.- Paella aux fruit de mer (PAELLA MARINERA).......ccciiiiiteeniiireennneeereennneereensnnseeessnnssessens 19,75€
Seafood Rice (PAELLA MARINERA)

24.- RiZ NOIT QVEC CrEVETIEES. ...euiuiereeeirerereieireeeireretrerestmremressessssesassssnssessssesassesassssssssssnsssssssssensses 20,75€
Black Rice with prawns

25.- Vegan Paella végétalienne aux légumes et aux artichauts ........ccccceervirvricnrcccneeneecnennneenenen. 18,75€
Rice with vegetables and artichoke (VEGAN PAELLA)

26.- Riz dans son jus de cuisson au baudroie et |angoustines........ccccceeevreuerierrcrenrcseeneeneiiereneenennns 24,75€
Soupy Monkfish and scampi Rice

POISSON / FISH

27.- Sardine grillée a I'ail @t QU PErSil......cc.ieueiierriirrcrenerencrerecreeeeserssseaneseessanessssnaeessnnsessassnsasesssnens 13,95€
Sardines grilled with parsley and garlic oil

28.- Dorade ROYal 3508 QU fOUR.......ccceeieieieerccneeetinee s e e tenseesssnesssnasssnsassssnssenssessesesssssasnsnesasssns 16,95€
SeaBeam baked 350gr

29.- Thon grillée avec sauce soja, miel, sésame sur carpaccio courgettes.......cccecermmrreerienrecseanees 16,45€
Tuna with soy sauce, honey and sesam with zucchini

30.- Sole grillée avec pomme de terre au four et courgettes.....c..ccceereeirmncirnirnaerinsssnensenneresneennns 24,20€
Sole grilled with potatoes baked and zucchini

31.-Seiches grillée a I'ail et au Persil .......c.ccociirvunncsesssvnsssnsssssrosnssssnnsssas sonses NIRRT e DTN e ne 210 17,75€
Cuttlefish withparsley and garlic oil

32.- Calmar grillée aux oignions caramélisés, pommes de terre au four ........cccceeveerrrreerneeercneccnnes 18,95€
Squid with caramelized onion and potatoes

33.- Tataki de Thon Rouge 180gr (30’ de préparation).....cccccceeeeerieeeceieenneerennceeenneeeensneesnnseemnnnes 28,50€
Tataki of Red Tuna 180gr (30’ of preparation)

34.- Turbot 400gr au four avec pomes de terre et courgettes.......cceevuuirrnrrencrennereneinnnerenerinnn 26,20€
Turbot 400gr baked with potatoes and zuchinni

35.- Queue de Lotte (Baudroie) « DONOSTIARRA » (ail confit et chili).......cccccceeeerrrvnnnnnnnnnneee.. 22,00€
Monkfish Tail « Donostiarra » (with candied garlic and chilli)

36.- Queue de Lotte (Baudroie) ESPATARRAT Mousseline d’ail, Oignions caramélisés.............. 22,00€

Monkfish Tail « Espatarrat » (potatoes, caramelized oinion, garlic muslin)



POUR ACCOMPAGNER / TO ACCOMPANY

37.- PaiN @ la tOMaAte.. e ieieiieiieireireieieireirereeressenesestsseaseesesssssssssssssssssssssasssnsssssasssssssssen

Brushed Bread with tomato

T T LY [T | PP

Alioli

39.- ROMESCO SQUCE......itrueererenerireeeeeertresesssnssssssssssssssssersssssssssssssssssssesasesessssssssssssssassssssne

Romesco Sauce

40.- Frites oUu SAlade Verte OU RIZ BlaNC.....ccveceiveieiiieiieieiiereiieriermesmesmeessessssesssssssessessesssessessssssnsssnss

French Fries or Green Salad or White Rice

VIANDES / MEATS

41.- Entrecote de Boeuf Grill@e.........ccevveerrcvrereerverncereesceeereceaneeene
- Avec Sauce + 3€ (Poivre Verd — Rocafort — Réduction du Porto)
Beefsteak “ENTRECOT” with french fries
-With Sauce + 3€ (green pepper — Rocafort cheese — Porto wine redtction)

42.- Porc 1berique Srill€e..... . eeeeceeecceecceteee e creeeessnneess s sensessensessansesnsanns

- Avec Sauce + 3€ (Poivre Verd — Rocafort — Réduction du Porto)
Iberic Pork meat grilled with french fries
-With Sauce + 3€ (green pepper — Rocafort cheese — Porto wine redtction)

43.- Filet Porc au Parmentier patate douce, pomme et réduction Porto.................

Pork Fillet with sweet potatoes, apple and Porto wine reduction

44.- Cotelettes d’Agneau grillée avec frites......cccveerrvceereireerensneeiessererecsensessnsessessnsanes

Lamb Ribs grilled with French fries

45.- Magret de Canard grillée avec frites......ccccoeeecceee crrvenreieeissnnneneeceensseesenssesssnnssanes

Duck Brest grilled with French fries

46.- Magret de Canard aux pommes caramélises et réduction Porto ...........c.cceue.ee..

Duck Brest grilled with apple and Porto wine reduction

47.- Cote de boeuf de 500gr grillée mature 30 JOUrS ......ccccerreeeeerrenncerenneerencecenmssnensnnes

« Txuleton » Beef Steak 500gr madured 30 days

SRR Y i - 3



DESSERTS / DESSERTS

[ =Y ¢ L= 0= = 1 =T = TS 6,00€
Catalan Cream

Fromage blanc avec miel €t NOIX....ccceiieeiiieiiiieiiiicrtee e seenesseseesssasesssnsesssssassssnnsessnssssssasansesens 0, D0€
White cheese with honey and walnuts

Gateau a I’'Orange avec glace ala vainille @t NOIX.....c.ccveereeniireireniireniereecrrecrenserneeeeneesenseesnsenens 6,50€
Orange Cake with vanilla ice creamb and walnuts

Gateau au fromage avec coulis de fraises et de framboises.......cccceeeerreirenirieiirecrecerecereeeeennnen. 7,50€
Cheescake with strawberryand raspberry coulis

Gateau au chocolat avec clacé capucCino et NOIX......cceiireeeeiiiiiineniiiiiiieniiiniieniieeesesss 6,50€
Chocolat Cake with capuccino ice cream and walnuts

Sorbet de Citron avec “cava” (ChampPagne).....cceeeeiiieeiiiieeiiiienierieneereeeersenersenseesenssessnnsessennes 6,50€
Lemon sorbet with “cava” (Champagne)

Fromage blanc a la confiture de figUues......cccciveeiiieeiiiieeiiirercrcree e cseeseneecnsesssesssnassnsasssnneanes 0,D0€
Cottage cheese with fig jam

Coulant au chocolat avec glace vanille et noix (10’-12" d’attende).......ccccceceeeeirennierienneenneeerennes 7,50€

Chocolat Fondant, vanilla ice cream walnuts (10’ - 12’ wait)



